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มบส. จับมือ CAT และ PAKGON พัฒน�
นวัตกรรมก�รศึกษ� พื่อสร้�งคว�มได้เปรียบ
ในเชิงก�รแข่งขันบนเวทีโลก

ศูนย์วิทย�ศ�สตร์ฯ ร่วมกับส�ข�วิช�
คหกรรมศ�สตร์ ส�ข�วิช�เคมี และส�ข�วิช�
ออกแบบผลิตภัณฑ์อุตส�หกรรม ร่วมจัดง�น 
“Thailand Tech Show 2017”

อ.ดร.วิสิทธิ์ โพธิวัฒน์ และกลุ่มเซียมไล้ 
รับร�งวัลดีไซน์ดีม�ก จ�กผลง�นก�ร
ออกแบบปฏิทินในหลวง 2560
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Forward
กองบรรณาธิการ 
ส�ำนักประชำสัมพันธ์และสำรสนเทศ

วันที ่19 กันยายน 2560 มหาวทิยาลยัราชภฏั
บ้านสมเด็จเจ้าพระยา โดย ผศ.ดร.ลินดา 

เกณฑ์มา อธกิารบดี และคณะผูบ้ริหาร เข้าร่วม
พิธีลงนามความร่วมมือทางวิชาการ (MOU) 
“โครงการนวัตกรรมการพัฒนา สถาบันการ
ศกึษา เพือ่สร้างความได้เปรยีบในเชิงการ
แข่งขนั บนเวทโีลก” ระหว่าง มหาวทิยาลยั
ราชภฏับ้านสมเด็จเจ้าพระยา กับ บริษทั กสท 
โทรคมนาคม จ�ากัด (มหาชน) และ บริษทั แพคกอน 
จ�ากัด ณ ห้องประชุมสมาคมศิษย์เก่า ช้ัน 6 
อาคาร 11 โดยร่วมมือกันในการให้บริการ ระบบ  
Smart City โดยจะเป็นการเพิ่มรายรับแบบ 
ต่อเนื่องให้แก่มหาวิทยาลัย ตามรูปแบบ
โครงการประชารัฐ ซึ่งจะช่วยลดการพึ่งพา
งบประมาณจากภาครัฐแบบยัง่ยนื เพื่อพัฒนา
มหาวิทยาลัยไปสู ่ “Smart University” 

ในด้านต่างๆ ดังนี้

มบส. จับมือ CAT และ PAKGON 
พัฒนานวัตกรรมการศึกษา เพื่อ
สร้างความได้เปรียบในเชิงการ
แข่งขัน บนเวทีโลก

 1. การจัด “ผู ้เช่ียวชาญ” จากบริษัท
ช้ันน�าทางด้านไอทีระดับโลก เข้าร่วมสอน
ในวิชาต่างๆ แบบ Remote Teaching 
 2. การพัฒนา “หลักสูตรฝึกงาน (Corpo-
rate University)” และจัดตั้งศูนย์บ่มเพาะ
ภายในมหาวิทยาลัย 
 3. การสนบัสนนุการสร้างธรุกิจ “Start Up” 
ผ่าน CAT Techno Farm ตามนโยบายประชา
รัฐของรัฐบาล 
 4. การให้บริการ “eEducation Platform” 
เพือ่รองรับการให้บริการการเรียนการสอนผ่าน

ออนไลน์ 
 5. การให้บริการพัฒนาโครงข่าย และ
อนิเทอร์เนต็ความเร็วสงู เพือ่รองรับการพฒันา
มหาวิทยาลัย ไปสู่ Smart University 
 6. จ�าหน่ายอุปกรณ์ไอที และชิ้นส่วน
อเิล็กทรอนกิส์ในราคาพเิศษ เพือ่สนบัสนนุการ
เรียนการสอนภายใน มหาวิทยาลัย 
 7. การให้บริการ Contents และ Software 
เพื่อการศึกษา รองรับนโยบาย Life Long 
Learning l
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จากประกาศผลรางวัล 
DEmark Award 

2017 ได้มีพิธีมอบรางวัล
เม่ือ 15 กันยายน 2560 โดย 
อ.ดร.วิสิทธิ์ โพธิวัฒน์ จาก
สาขาวิชาออกแบบกราฟิก
และอินโฟร์ หนึ่งในสมาชิก
กลุ ่มเซียมไล้ (SiamLife 
Group) ได้เข้ารับรางวลัดีไซน์
ดีมาก ในประเภทกราฟิก
ดีไซน์ (Graphic Design) 
จากผลงานการออกแบบ
ปฏิทินในหลวง 2560 (King 
Rama IX Calendar 2017) 
นักออกแบบในกลุ่มเซียมไล้
ประกอบด้วย อ.ไพโรจน์   
ธีระประภา ศิลปินศิลปาธร 
อ .กฤษดา  วงศ ์ อ า รยะ 

ดีมาก จากผลงานการออกแบบ
ปฏิทินในหลวง 2560 (King 
Rama IX Calendar 2017)

กองบรรณาธิการ 
ส�ำนักประชำสัมพันธ์และสำรสนเทศ

BSRU Spot

(อาจารย์พเิศษมหาวทิยาลัยกรุงเทพ) อ.ธรีวัฒน์ 
พจน์วิบูลศิริ (มหาวิทยาลยัอสัสมัชัญ) ผศ.อาวนิ 
อนิทรังษ ี (มหาวิทยาลยัศิลปากร) ผศ.ศรีชนา 
เจริญเนตร (มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์ ศูนย์
ล�าปาง) และ อ.ดร.วสิิทธิ ์โพธวิฒัน์ (มหาวทิยาลัย
ราชภฏับ้านสมเด็จเจ้าพระยา)
  

  DEmark Award (Design Excellence 
Award) เป็นรางวลัทีก่รมส่งเสริมการค้าระหว่าง
ประเทศ กระทรวงพาณิชย์ จดัข้ึนเพือ่ส่งเสริม
อุ ตสาหกรรมการออกแบบสินค ้ าของ
ประเทศไทย เป ็นเวทีประชันฝ ี มือของ
นกัออกแบบไทย อกีทัง้เป็นประตูสู่การแข่งขัน
ในระดับสากล โดยสินค้าท่ีได้รับรางวลัจะได้รับ
ตราสญัลักษณ์ DEmark ทีไ่ด้การยอมรับทัง้ใน
ประเทศและตา่งประเทศว่าเป็นตราทีแ่สดงถงึ
สินค ้าที่ มีการออกแบบดีเด ่นเพื่อใช ้เป ็น
เคร่ืองมือทางการตลาด l

อ.ดร.วิสิทธ์ิ โพธิวัฒน์ และกลุ่มเซยีมไล้ รบัรางวัลดีไซน์         
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“ผู้ประกอบการอาหาร” มบส. 
คว้า 3 เหรียญรางวัลจากการประกวด 

กองบรรณาธิการ 
ส�ำนักประชำสัมพันธ์และสำรสนเทศ

Violet Frame

B
SRU Bulletin ฉบับนี้ ขอน�านักศึกษา 
“สาขาวิชาผู ้ประกอบการอาหาร” 

(คหกรรมศาสตร์เดิม) คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี อีกหนึ่งความภาคภูมิใจของ
มหาวทิยาลยัราชภฏับ้านสมเด็จเจ้าพระยา ทีไ่ด้
รับรางวัลจากการแข่งขันนวัตกรรมอาหารใน
เมือง “Thailand Innovation Urban Food 
Challenge” ตดิตามได้ในบทสมัภาษณ์นี.้..
รางวัลที่ได้รับคือรางวัลอะไร
 1) นายธนาคาร โศภิณวงศ์วิวัฒน์ “เหรียญ
เงิน” เมนูซูชิข้าวผัดไส้อั่วพันเบคอน ซอสน�้า
พริกเผา เสิร์ฟเคียงสาหร่ายห่อกิมจิ
 2) นายวีรภัส อยู ่ ศูนย ์ตรง “เหรียญ
ทองแดง” เมนพูซิซ่าญ่ีปุ่นเส้นสปาเกตตี ้แฮม
และเบคอน ผักสลัด รสน�้าพริกเผา มายองเนส
 3) นายรามรักษ์ เที่ยงตรง “เหรียญ
ทองแดง” เมนูสปาเกตตี้ซอสครีมนมสด 

แฮมและเบคอน เสิร์ฟเคียงไข่ออนเซ็น และ
ขนมปังกรอบอบชีส
จุดเริ่มต้นที่ได้ไปแข่งขันรายการนี้
  ต้องการหาประสบการณ์เพิม่เติมใน
สายงานของตนเอง เพื่อพัฒนาความสามารถ
ของตนให้ดียิ่งขึ้น
เตรยีมตัวส�าหรบัการแข่งขนัครัง้น้ีอย่างไร
  ศึกษากระแสนิยมของอาหารใน
ปัจจุบัน และศึกษาหาความรู้จากสื่อออนไลน์
ต่างๆ เพิ่มเติมจากที่ได้จากการเรียนการสอน
ในชัน้เรียน ทัง้เทคนคิการประกอบอาหาร และ
การตกแต่งที่แตกต่างกัน
อาจารย์มีส่วนช่วยแนะน�าอย่างไรบ้าง
  อาจารย์ช ่วยแนะน�าเทคนิคการ
ประกอบอาหาร เทคนิคการตกแต่ง และ
ออกแบบอาหาร การใช้อุปกรณ์ท่ีถูกต้อง ให้
ค�าแนะน�าด้านลกัษณะ รสชาตขิองอาหาร และ

องค์ประกอบอาหารในจาน ให้มีความครบถ้วน
ของสารอาหารตามหลักโภชนาการทีเ่หมาะสม
ส�าหรับการแข่งขัน  อาจารย์ได้พาไปฝึกซ้อม
แข่งอาหาร และวางระบบการท�าอาหารก่อน
แข่งขัน ที่ร ้าน CABU CAFÉ ซึ่งเป็นผู ้
สนับสนุนให้โอกาสเข้าไปฝึกทักษะการท�า
อาหาร
เหตุผลที่ชอบการท�าอาหาร
  อาหารเป็นปัจจัย 4 พื้นฐานที่มนุษย์
ต้องบริโภคมีความส�าคัญมากกว่าการกินเพื่อ
ความอยู่รอด เพราะอาหารสามารถให้ความสขุ
ทางใจ สร้างความรู้สกึ และสร้างความสมัพนัธ์
ที่ดี  ทุกครั้งที่ท�าอาหาร ตนรู้สึกเป็นตัวของตัว
เอง ได้ใช้ความคิดของตนเอง อยู่กับตนเองใน
การสร้างสรรค์เมนใูหม่ๆ ข้ึนมาเพือ่คนทีเ่รารัก 
เป็นอาหารจานพเิศษทีถ่่ายทอดออกมาจากใจ
สู่ใจ ตนมีความสุขทุกครั้งที่ได้เห็นรอยยิ้มจาก
ผู้คนที่ได้ทานอาหารที่เราต้ังใจท�าข้ึนมา สิ่งนี้
ท�าให้อยากท�าอาหารด้วยความรักอย่างมี
ความสุขต่อไป
เสน่ห์ ของการท�าอาหารคืออะไร
  เสน่ห์ของการท�าอาหาร คือ เมื่อเรา
ได้ใช้ความคดิของเราสร้างสรรค์เมนอูาหารขึน้

Thailand Innovation 
Ur an Food Challeng

“Thailand Innovation Urban Food Challenge”
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มาแล้ว มีรสชาติดีและลงตัว จะท�าให้เราเกิด
ความภาคภูมิใจในตนเอง จนถึงการออกแบบ
ตกแต่งอาหารจะเป็นการใส่ความเป็นตัวตน
ของเราลงไปในจานอาหาร  การท�าอาหารเป็น
สิง่ทีท้่าทายได้ตลอดเวลา เพราะทุกจานอาหาร
มีเทคนิคท่ีแตกต่างกันตามรูปแบบท่ีแสดง
ความเป็นตวัตนเฉพาะบุคคล การท�าอาหารจงึ
เป็นเส้นทางสู่ความส�าเร็จ และฝึกทักษะการ
แก้ไขปัญหาหรืออุปสรรคเฉพาะหน้าท่ีมี
ระหว่างการท�าอาหารซึง่จะเกิดข้ึนเม่ือไหร่ก็ได้
เรียนด้วย ท�ากิจกรรมด้วย มีการแบ่งเวลา
อย่างไร
  เวลาเรียนในช่วงเช้า และบ่ายก็จะ
เน้นเร่ืองการเรียนเป็นหลัก ทั้งชั่วโมงทฤษฎี
และปฏิบัตกิารท�าอาหาร ตนจะต้ังใจท�าอาหาร
ทุกคร้ัง เพราะถือเป็นโอกาสได้ฝึกฝนทักษะ
การท�าอาหารของตนเองไปด้วย  และทุกการ
แข่งขันจะวางแผนฝึกซ้อมประมาณ 1 - 2 
ชั่วโมง หลังจากเลิกเรียนช่วงเย็นอย่างเต็มที่ 
หลังจาการซ้อมจะรีบท�าการบ้าน และงานที่
เหลือ ถ้ามีเวลาเหลือก็จะศึกษาเร่ืองอาหาร
เพิ่มเติม

ฝากถึงน้องๆ ที่สนใจเรียนผู้ประกอบการ
อาหาร (คหกรรมศาสตร์เดิม)
  หากน้องๆ อยากประสบความส�าเร็จ 
ควรต้ังใจฝึกฝนทักษะการท�าอาหารโดยเร่ิม
จากวิชาเรียน ทั้งด้านทฤษฎี และปฏิบัติการ
อาหาร  และเมื่อมีเวลาว่างก็ควรหมั่นทบทวน
ฝึกฝนทักษะการท�าอาหาร หม่ันหาความรู้ทาง
สื่อออนไลน์เพื่อเป็นแนวทางการตกแต่ง และ
อ อ ก แ บ บ อ า ห า ร ต า ม เ ท ร น ด ์ ที่ มี ก า ร
เปล่ียนแปลงอยู่ตลอดเวลา  เราต้องรู้สกึรัก ให้
ความส�าคัญ และเต็มที่กับสิ่งนี้ จะเห็นว่า
ปัจจบัุนหลายๆ คนต้องการมีธรุกิจเป็นของตัว
เองมากข้ึน ซึ่งธุรกิจอาหารดูน่าจะประสบ
ความส�าเร็จได้ง่ายสุด  แต่ถ้าเราไม่ได้ให้ความ
ส�าคัญอย่างจริงจัง หรือไม่ได้รัก ความส�าเร็จ
ของธุรกิจนั้นจะเท่ากับศูนย์ในที่สุด  อีกสิ่งที่
ส�าคัญไม่แพ้กัน คือ ความรู้ ความเข้าใจ และ
ความสามารถ ทั้งหมดนี้มีความส�าคัญเท่า ๆ 
กัน เพราะจะเป็นกุญแจส�าคัญสูค่วามส�าเร็จ ดัง
ที่ผู้ใหญ่เคยพูดว่า พรสวรรค์ต้องมีความเพียร
พยายามหาพรแสวงเพิ่มเติมร่วมกัน และพร
แสวงที่เต็มไปด้วยความเพียรพยายามจะ

อาจารย์พิมลนาฏ วิธุรัติ และอาจารย์วิชชุมา เตชะสิริวิชัย อาจารย์ประจ�าสาขาวิชา
ผู้ประกอบการอาหาร (คหกรรมศาสตร์เดิม) ในฐานะอาจารย์ผู้สอน และผู้ที่ผลักดัน
นักศึกษาเข้าประกวดครั้งน้ี  ได้กล่าวถึงความรู้สึก และความภาคภูมิใจกับการประสบ
ความส�าเร็จของศิษย์ไว้ว่า 
  “อาจารย์และสาขา เป็นที่ปรึกษาช่วยสนับสนุนนักศึกษาในการแนะน�าวางแผนการ
ประกอบอาหาร การตกแต่งอาหาร ซึ่งค�าแนะน�าต่างๆ เป็นเพียงแนวทางต่อยอดไอเดียของ
นักศึกษาที่แสดงความเป็นตัวตนของแต่ละคน และหาเทรนเนอร์ท่ีมีประสบการณ์ด้านการ
ท�าอาหาร และมีประสบการณ์ด้านการแข่งขัน เพื่อช่วยปรับทักษะการท�าอาหาร ออกแบบเมนู
อาหาร การตกแต่งจานอาหารให้มีมูลค่า และช่วยปรับทักษะการท�าอาหารเพือ่การแข่งขันอาหาร
ในระยะเวลาอันสั้น อาจารย์จึงเป็นพี่เล้ียง ท่ีปรึกษา ทั้งด้านการแข่งขันจนถึงก�าลังใจให้เด็กๆ 
ไม่รู้สึกเคว้งคว้าง ทั้งนี้หากในอนาคตสาขาได้รับโอกาสการสนับสนุนด้านการแข่งขันมากข้ึน 
อาจารย์และสาขาจะพัฒนาและสนับสนุนนักศึกษาเพื่อสร้างชื่อเสียงให้กับมหาวิทยาลัยได้มาก
ยิ่งขึ้น 
  สิ่งส�าคัญท่ีสุดส�าหรับการแข่งขัน คือต้องการให้เด็กได้รับประสบการณ์ใหม่ๆ นอก
ห้องเรียน เพราะจะช่วยพัฒนาความรู้ ความสามารถ ทักษะการท�าอาหาร รู้จักการวางแผนงาน
อย่างเป็นระบบ มีระเบียบ สามารถควบคุมสุขอนามัยรักษาความสะอาดตลอดการแข่งขันเป็นการ
ปูพื้นฐานนิสัยการท�างานได้เป็นอย่างดี  การแก้ไขปัญหาเฉพาะหน้า  ฝึกความกดดันและการ
ควบคมุสตแิละอารมณ์เพือ่การท�างานแข่งกบัเวลา  และทีส่�าคญัการแข่งขันในทุกๆ คร้ัง รวมถึง
การศึกษาดูงานนอกสถานที่ จะช่วยเป็นแรงผลักดัน สร้างแรงบันดาลใจ และสร้างโอกาสทาง
สังคมบนเส้นทางสายวิชาชีพผู้ประกอบการอาหารมากข้ึน ช่วยต่อยอดโอกาสการท�างานใน
อนาคต นักศึกษาจะเติบโตเป็นบุคคลที่มีศักยภาพ ท�างานเป็น ตรงต่อความต้องการของตลาด
แรงงานทั้งในประเทศและต่างประเทศได้อย่างมีประสิทธิภาพ”
  ส�าหรับนักศึกษาท่ีมีความรู้ความสามารถในวิชาท่ีตนเองศึกษา ควรหาประสบการณ์
นอกห้องเรียนเพือ่เพิม่พนูความรู้่ และเป็นการพฒันาตนเองก่อนก้าวสูโ่ลกการท�างานจริงต่อไป l

สามารถพฒันาตนเกดิเป็นพรสวรรค์ได้เช่นกนั  
ดังนัน้กระบวนการประกอบอาหารทกุข้ันตอน
ไม่ว่าจะเป็นการเลือกซื้อวัตถุดิบ การห่ัน ตัด
แต่ง การเลือกวิธกีารประกอบอาหารให้เหมาะ
สมกับอาหารแต่ละประเภท การแต่ง และ
ออกแบบจานอาหาร และการเก็บรักษา เป็น
เร่ืองละเอยีดอ่อนทัง้สิน้ความรู้ และความเข้าใจ
ในตัวอาหารจึงเป็นสิ่งที่ส�าคัญส�าหรับเส้นทาง
ผู้ประกอบการอาหาร
วางอนาคตตนเอง เป้าหมายในอาชีพไว้
อย่างไร
  เป้าหมายคือการท่ีได้เป็น Chef 
Michelin Star 3 ดาว โดยตนจะศึกษา และ
ซ้อมให้สม�่าเสมอมากข้ึน เพื่อพัฒนาตัวเอง 
และจะลงแข่งขันเพือ่เพิม่ประสบการณ์ให้มากข้ึน 
เมื่อจบการศึกษา มีความตั้งใจเปิดร้านอาหาร
ที่มีคุณภาพเทียบเท่าโรงแรม ในราคาที่คน
ทั่วไปสามารถจับต้องได้  ทั้งนี้ตั้งเป้าหมายไว้
ว่าจะสร้างธกิุจอาหารเป็นของตัวเองด้วยความ
พยายาม และเป็นเสาหลักให้พ่อแม่ สร้าง
ครอบครัวที่อบอุ่นได้ด้วยน�้าพัก น�้าแรง ของ
ตนเอง l
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วันที ่15 - 17 กันยายน 2560 สาขาวิชานติิศาสตร์ คณะมนษุยศาสตร์
และสังคมศาสตร์ ร่วมกับชมรมนิติศาสตร์ลูกสุริยะ จัดโครงการ

ค่ายตราชูสู่ชุมชน ณ โรงเรียนวัดหนองคู จังหวัดลพบุรี โดยมีกิจกรรม
ทาสีและปรับปรุงอาคารเรียน โรงยิม และสนามเด็กเล่น กิจกรรมพี่
สอนหนังสือน้องนักเรียน กิจกรรมพี่สอนน้องนักเรียนระบายสี 
กิจกรรมนันทนาการต่างๆ รวมถึงมีการมอบอุปกรณ์กีฬาและอุปกรณ์
การเรียน ทั้งนี้การจัดโครงการค่ายตราชูสู ่ชุมชนมีวัตถุประสงค์
เพื่อส่งเสริมให้นิสิตมีจิตอาสาท�าประโยชน์เพื่อชุมชนและส่วนรวม l

ส�านักงานคณะกรรมการป้องกันและปราบปรามทุจริตแห่งชาติ 
(ส�านักงาน ป.ป.ช.) ได้จัดท�าโครงการประเมินคุณธรรมและ

ความโปร่งใส (Integrity and Transparency Assessment : ITA) 
ประจ�าป ีงบประมาณ พ.ศ.2559 โดยผลการประเมินของ
มหาวิทยาลัยราชภัฏบ้านสมเด็จเจ้าพระยาอยู่ในระดับสูงมาก 
คิดเป็นคะแนน 80.09 และได้ล�าดับที่ 7 ของมหาวิทยาลัยราชภัฏ
ทั้ง 38 แห่ง และได้อันดับท่ี 17 ของสถาบันอุดมศึกษาท้ัง 77 แห่ง 
ในการนี้ส�านักงานคณะกรรมการป้องกันและปราบปรามทุจริต
แห่งชาติ (ส�านักงาน ป.ป.ช.) จึงขอมอบเกียรติบัตรให้แก ่
มหาวิทยาลัยราชภัฏบ้านสมเด็จเจ้าพระยา เพื่อเชิดชูเกียรติ
ที่หน่วยงานได้รับผลการประเมินคุณธรรมและความโปร่งใส
ในการด�าเนนิงานของหน่วยงานภาครัฐ โดย ผศ.ดร.ลินดา เกณฑ์มา 
อธิการบดี รับมอบเกียรติบัตรจาก รศ.ดร.ศิโรจน์ ผลพันธิน 
นายกสภามหาวิทยาลัย ณ ห้องประชุม ช้ัน 14 อาคาร 100 ปี 
ศรีสุริยวงศ์ l

วั นที่ 20 กันยายน 2560 มหาวิทยาลัยราชภัฏบ้านสมเด็จ
เจ้าพระยา ส�านักกิจการนิสิตนักศึกษา และองค์การบริหาร

นักศึกษา จัดกิจกรรม “เปิดโลกชมรมน้อมบังคมพระภูมินทร์” 
ณ หอประชุม อาคาร 1 ชั้น 4 โดย ผศ.ดร.ลินดา เกณฑ์มา 
อธิการบดี เป็นประธานเปิดกิจกรรม เพื่อให้นักศึกษาได้สามารถ
เลือกชมรมที่ตนเองมีความถนัด รวมกลุ ่มเพื่อสร ้างสรรค ์
กิจกรรมที่เป็นประโยชน์แก่ตนเองและสังคม และมีการแสดง
ดนตรีจากวง ศรีสะเกษแบนด์ วงโจ๊ก วง Mailbox และวง 
Pathfinder l

วันที ่20 - 24 กนัยายน 2560 ศูนย์วทิยาศาสตร์และวทิยาศาสตร์ประยุกต์ 
ร่วมกับสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ สาขาวิชาเคมี และสาขาวิชา

ออกแบบผลติภณัฑ์อตุสาหกรรม คณะวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี ร่วม
จัดงาน “Thailand Tech Show 2017” ณ ศูนย์นิทรรศการและ
การประชุม ไบเทค บางนา เพื่อกระตุ้นการท�างานวิจัย และเปิดโอกาส
ให้ผู้ประกอบการและชมุชนเข้าชม และน�าผลงานวจิยัไปพฒันาต่อยอด
ในภาคธรุกิจ l

กองบรรณาธิการ 
ส�ำนักประชำสัมพันธ์และสำรสนเทศ

Recent news

สาขาวชิานิตศิาสตร์ ร่วมกบัชมรมนติศิาสตร์
ลูกสุริยะ จัดโครงการค่ายตราชูสู่ชุมชน

มบส. รับมอบเกียรติบัตรเชิดชูเกียรติท่ี
หน่วยงานได้รับผลการประเมินคุณธรรม
และความโปร่งใสในการด�าเนินงานของ
หน่วยงานภาครัฐ

มบส. จัดกิจกรรม “เปิดโลกชมรมน้อม
บังคมพระภูมินทร์”

ศูนย ์วิทยาศาสตร ์ฯ ร ่วมกับสาขาวิชา
คหกรรมศาสตร์ สาขาวิชาเคมี และสาขา
วิชาออกแบบผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม ร่วม
จัดงาน “Thailand Tech Show 2017”
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วันที ่21 กันยายน 2560 สถาบันวจิยัและพฒันา ขอแสดงความยินดี
แก่นักวิจัยทั้ง 3 ท่าน ที่ได้รับมอบเกียรติบัตร จาก รศ.ดร.ศิโรจน์ 

ผลพนัธนิ นายกสภามหาวทิยาลัย ณ ห้องประชุม ชัน้ 14 อาคาร 100 
ปี ศรีสริุยวงศ์ ได้แก่
 1. อาจารย์นันทนัช วัฒนสุภญโญ อาจารย์สาขาฟิสิกส์ คณะ
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี เข้าร่วมน�าเสนอประเภทบรรยาย โดย
ให้น�าเสนอเร่ือง “การพัฒนาทักษะกระบวนการทางวิทยาศาสตร์ 
เรื่อง เครื่องกลอย่างง่าย และการประยุกต์ใช้งานในของเล่น 
ส�าหรับนักเรียนช้ันมัธยมศึกษาปีที่ 3 โดยใช้ชุดกิจกรรมของ
เล่นเชิงวิทยาศาสตร์” ได้รับรางวัลประเภทบรรยาย (Oral) ของ
กลุ ่มการวิจัยในช้ันเ รียน จากการประชุมวิชาการระดับชาติ 
การศึกษาเพื่อการเรียนรู้ประจ�าปี 2560 ในวันท่ี 21 กรกฏาคม 2560 
ณ คณะครุศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา
 2. อาจารย์ทักษิณา สุขพัทธี อาจารย์คณะมนุษยศาสตร์และ
สังคมศาสตร์
 3. ผศ.ดร.จิตตวิสุทธิ์ วิมุตติปัญญา อาจารย์คณะครุศาสตร์ ได้
รับรางวัลการน�าเสนอระดับดีมาก Excellent Presentation จาก
โครงการประชุมวิชาการระดับนานาชาติ คร้ังที่ 9 ThaiSim 2017 
และ การประชุมวิชาการระดับนานาชาติ คร้ังที่ 4 ประจ�าปี 2560 ณ 
ห้องประชุม อาคาร 1 ช้ัน 4 มหาวิทยาลัยราชภัฏบ้านสมเด็จ
เจ้าพระยา l

วันที่ 28 สิงหาคม – 1 กันยายน 2560 สาขาวิชาเทคโนโลยี
อตุสาหกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี จดัโครงการ “จิต

สาธารณะประดิษฐ์ดอกไม้จันทน์” เพือ่ทลูเกล้าฯ ถวายในพระราช
พิธีถวายพระเพลิงพระบรมศพ พระบาทสมเด็จพระปรมินทร 
มหาภูมิพลอดุลยเดช 1,000 ดอก ณ ห้องระบิลบัวแก้ว 2 อาคาร
เทคโนโลยีอุตสาหกรรมและเกษตร (อาคาร 24) ชั้น 7 โดยมี
วตัถุประสงค์เพือ่สร้างจติสาธารณะ มีมนษุย์สมัพนัธ์ทีดี่ และการท�างาน
ร่วมกันให้แก่นักศึกษาสาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรม เป็นการ
บ�าเพญ็ตนอนัเป็นประโยชน์ทลูเกล้าฯ ถวายในพระราชพธิถีวายพระ
เพลงิพระบรมศพ พระบาทสมเด็จพระปรมินทรมหาภมิูพลอดุลยเดช l

วันที ่21 กันยายน 2560 มหาวทิยาลัยราชภฏับ้านสมเด็จเจ้าพระยา 
จดัการประชุมคณะกรรมการด�าเนนิงานโครงการพฒันาศูนย์ความ

เป็นเลศิตามอตัลักษณ์ทีโ่ดดเด่นของมหาวิทยาลยั คร้ังที ่ 4/2560 ณ 
ห้องประชุมช้ัน 15 อาคาร 100 ปี ศรีสริุยวงศ์ โดย ผศ.ดร.ลนิดา เกณฑ์มา 
อธิการบดี เป็นประธานการประชุม ร่วมกับคณะกรรมการที่ปรึกษา 
ก�ากับ และติดตามการด�าเนินงานฯ และคณะกรรมการนักวิชาการฯ 
นอกจากนี ้ มีพธิมีอบทุนการศึกษาแก่นกัศึกษาท่ีได้รับรางวลัจากการ
ประกวด แข่งขันกิจกรรมทางวชิาการ ประจ�าปี พ.ศ.2560 l

วันที ่ 20 กนัยายน 2560 ส�านกัศิลปะและวฒันธรรม จดัพธิเีปิดการ
ประกวดสุนทรพจน์เฉลิมพระเกียรติ พระบาทสมเด็จพระปรมินทร 

มหาภมิูพลอดุลยเดช บรมนาถบพติร คร้ังที ่18 ประจ�าปี 2560 ชิงถ้วย
พระราชทาน พระบาทสมเด็จพระปรมินทรมหาภูมิพลอดุลยเดช 
บรมนาถบพติร (รอบคดัเลือกภายใน) ณ โรงละครศรีสริุยวงศ์ อาคารมหา
บุรุษรัตโนดม (หอประชุมศูนย์ศิลปวฒันธรรม) โดย ผศ.ดร.ลนิดา เกณฑ์มา 
อธิการบดี เป็นประธานในพิธีเปิดการประกวดสุนทรพจน์อุดมศึกษา
เฉลิมพระเกียรติฯ ในหัวข้อ “ทกุปัญหาแก้ได้ ด้วยรู ้รกั สามัคคี” l

สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรม จัด
โครงการ “จิตสาธารณะประดิษฐ์ดอกไม้
จันทน์”

มบส. มอบทุนการศึกษา และจัดการประชุม
คณะกรรมการด�าเนินงานโครงการพัฒนา
ศูนย์ความเป็นเลิศฯ

ส�านักศิลปะและวัฒนธรรม จัดโครงการ 
“ประกวดสุนทรพจน์อุดมศึกษาเฉลิมพระ
เกียรติฯ” (รอบคัดเลือกภายใน)

คณาจารย์ มบส. รับมอบเกียรติบัตรจาก
นายกสภามหาวิทยาลัย
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EDU Move
กองบรรณาธิการ 
ส�ำนักประชำสัมพันธ์และสำรสนเทศ

วันที่ 21 กันยายน 2560 มหาวิทยาลัย
ราชภัฏบ้านสมเด็จเจ้าพระยา โดย 

ร ศ . ป รี ย า นุ ช  กิ จ รุ ่ ง โ ร จ น ์ เ จ ริ ญ 
รองอธิการบดี และคณะผู้บริหารบัณฑิต
วิทยาลัย เข้าร่วมพธิลีงนามความร่วมมือ
ทางวิชาการ (MOU) การตรวจสอบ
การลอกเลียนวรรณกรรมด้วยโปรแกรม
อั ก ข ร า วิ สุ ท ธิ์  กั บ จุ ฬ า ล ง ก ร ณ ์
มหาวิทยาลัย ณ อาคารเฉลิมพระเกยีรติ 
60 พรรษา จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 
โปรแกรม “อักขราวิสุทธิ์” เป็นการเข้า
ถึงฐานข้อมูลวิทยานิพนธ์ สารนิพนธ์ 
วารสารทางวิชาการ และรายงานวิจัย 
ของจุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัยรวมไปถึง
บทความจากเว็บไซต์วิกิพเีดีย ฐานข้อมูล
วิทยานิพนธ์จากมหาวิทยาลัยที่ร ่วม
ลงนามความร่วมมือฯ และฐานข้อมูล
วิทยานิ พนธ ์ จ ากส� านั ก ง านคณะ
กรรมการการอุดมศึกษา ตรวจสอบงาน
เขียนเพื่ อค ้นหาข ้อความท่ีอาจจะ
เป็นการลอกเลียนผลงานผู้อื่นด้วยฐาน
ข้อมูลทางวิชาการขนาดใหญ ่l

มบส. จบัมือ จุฬาฯ 
ใช ้ โปรแกรม “อักขราวิสุทธิ์ ” 
ตรวจสอบการลอกเลียนวรรณกรรม


